Repas de noël jeudi 18 décembre
Foie gras de canard accompagné de chutney de figues et de petits pains aux raisins

Saumon Gravlax, délicatement parfumé à la sauce à l’aneth

Terrine de noix de Saint-Jacques aux légumes frais, nappée d’une onctueuse sauce aïoli

Filet de loup de mer, sublimé par une sauce au curry et au gingembre

Civet de sanglier, mijoté dans une sauce Grand Veneur

Suprême de pintade rôti, accompagné d’une sauce aux girolles
Sélection de petits pains spéciaux
Accompagnements
                         Poêlée de légumes anciens de Noël   
                                 Pommes Forestines
Buffet de fromages affinés
Bûches de Noël aux trois parfums
Clémentines de Noël
Chocolats fins et jus de fruits

